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You will help other customers in their choices
to improving ourselves. Thank you ¥

M =

www.godobruxelles.com
www.ladivagourmande.com
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Bocconcml freschl d| bufala da 250 grammi [10€]
y arella de bufflc |
sh buffalo mozzare H\ {

Profumi e sapori del Sud [15€]
Bocconcml dibufala (250g. ) con verdure di staglone grlgllate

Prosciutto crudo di Parma Gran Riserva [7€]
Jambon cru de Parme Grande Réserve
Premium Parma ham

Tagllere di salumi e formaggl sele2|onat| |taI|an| [19€]
ssiette de charcuterie et de fron taliens sélec ‘
P\;:u;' of selected n\m n cold cuts 3 eru eeses

Provola della casa affumlcata al forno con orlgano di montagna e pepe [9€]
Provola fumée maison, a l'or r'd: montagne Olvr

Home-bake v,Mu\,k;‘:; ) ,H'!,)\EL ith mountai pe
Caprese [13€]
Mozzarella d| bufala da ZSOgr e pomodorl 0|I0 EVO orlgano di montagna, basilico e sale
€ > mozzarella et tomates, % edo rigan de montagne, basilic et se
zzarella f omatoes, olive ail, 10, | 1’;\'\;1\ \

a avec tomates cerises marinades de
Fresella with cherry tomatoes and mixed marinated vegatables

Bouquet di insalata [7€]
Composmone di msalate verdl rucola e p|noI|
( ) 2 SC et pign epin
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Maccheroni al sugo [10€]
Macaronis a la sauce tomate
Macaroni with tomato sauce

Spaghettl al ﬁletto di San Marzano [12€]
ghetti au filet de tomates de San Marzano
Spaghettiwith s IJVL:")\/ San Marzano tomato

Gnocchi Sorrento [13€]

Gnocchi di patate con sugo San Marzano mozzarella Parmigiano Reggiano e basilico
Gnocchis de pommes de terre au San Marzano, mozzarella, Parmigiano Reggiano et basilic

Potato gnocchiwith San Luxwwg ), Mozzare M. ?.r nigiano Reggiano and basi

Gnocchi Genova [13€]

Gnocchi di patate con pesto di baS|I|co e plnoll e Parmlglano Reggiano
Gnocchis de pommes de terre au pe de basilic et pignons de pin et Parmigiano Reggiano
Potato gnoc ‘\' vith basil pesto an m e nuts and Parmigiano Reggiano

Parmigiana di melanzane con mozzarella di bufala della casa [12€]
Parmigiana d'aubergines de la maison, avec mozzarella de buffonne
Our own eggplant parmigiana, with buffalo mozzarella

Pasta alla bolognese [14€]

Maccheronl con ragu di carne tritata, pomodoro San Marzano, carote cipolle e sedano
Macaroni au It de viande hachee, tomate San Marzano, carottes, oignons “ler]

roni wi M:w,:;t: minced meat, San Marzano, carrots, onions and celery

Lasagna del giorno [12€]

Le dlsponlblllta variano a seconda degli ingredienti (chiedere al cameriere)
La dispc tm arie n les ingredients (demandez au serveur)
Avail: MM y depends on h ingredients (ask the waiter

Pollo GODO [14€]

Cosaotto dipollo al vino blanco cotto neI forno deIIa plzza serV|to con pane caldo deIIa casa ed insalata mista
Cuisse de poulet au vin blanc cuite e four a pizza, servi av ain mais salade mix
Chicken leg with white wine cooked um zza oven, accompanied wit m nel ;;v\:u r m:i,‘ 3 w:J mixed salad)s

o~
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MARINARA [8€]
Pomodoro San Marzano DOP, aglio, origano, olio EVO "
Sauce tomate de San Marzano, ail, origan, huile d'olive b
San Marzano tomato sauce, garlic, oregano, olive ol
MARGHERITA [9,5€] .
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella origano, oI|o EVO
omat an Marzano, n e n, huile d'olive
mmv arzano to ) Ve Oi

REGINA MARGHERITA [12€]

Pomodoro San Marzano DOP mozzarella di bufala, olio EVO
omate de San Marzano, mozzarella de bufflonne, huile d'olive

mm arzano tomato sauce, buf m 0 mozzare d.(;\\vﬁ(,\\

DIAVOLA[13€] J J

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella salame piccante, olio EVO
Sauce tomate de San Marzano, rr salami piquant, huile d'olive
San Marzano tomato sa salami, olive oil

CAPRICCIOSA [15€] ./

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella prosautto cotto salame plccante fungh| oI|ve nere, orlgano olio EVO
) e San Marzano, moz diguant, champignons, olive es, 0 ), huile d'olive
sauce, moz 15, black olives,

San Marzano

AMALFI [14€]
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella tonno oI|ve nere, orlgano olio EVO

an Marzano, mo

1LO sauce, moz

gan, huile dolive

Allcanincludetra

sentwhereit is nee
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CAPRESE [16€]
Mozzarella di bufala pomodorlno fresco in usata parmlglano a scaglle Gran Riserva, rucola, O|I0 EVO

rella de bufflonne, petites tomates fr. na ermhc%i.f‘:;awf;:u L\M silic, huile EVO

mwww,/» |13, fresh sma

BOSCAIOLA [18€]

Mozzarella di bufala bianca e fume patate, crema d| porcml prosautto crudo a tocchettl pepe, olio EVO
, ella de bufflonne blar cepe ambc uile

\,,\M fr,w\w,: T screa w.\»ﬁ N cubes, pepper, 0 o]
Al 6 FORMAGGI [16€] "

Mozzarella d| bufala panna, melange d| formaggl |taI|an| DOP, pepe olio EVO
e buff - fre e fre aliens AOP, poivre, huile EV

\:M\

VEGANA [15€] -
Datter|n| gialli, melange dlverdure funghl capperi, olive nere, oI|o EVO

erises jaunes, melange de légumes, champignons E
Yellow cherry tomatoes, mixe tables, mushrooms, capers, black olives, EVO oi _——
VEGETARIANA [16€] - 2
Mozzarella melange di verdure, funghl ollve oI|o EVO e Parmlglano in usata
, E : je lé - O¢ Dres CUISSoN

“Tutte le pizze possono contenere tracce diorigano « Touts S peuy \tprésenter des traces dorigan « All caninclude traces of oregano
basilico e presente dove & nece » Basilicest présent ou il est nécessaire « Basilis present where it is needed




PIZZE

SPECIALI
S

ITALIA [15€]

Mozzarella di bufala, pesto della casa, Parmlglano Gran Rlserva O|IO EVO e San Marzano DOP in uscita
‘ arella de bufflonne, pesto maison, parmi i ! ‘ ¢ ) Crue apres cuisson

ﬁH\\ ) MO ella,home
VESUVIO [15€] J J J

San Marzano DOPR, provola fumée, peperoncmo ollve nere, agllo orlgano Parmlglano Regglano eolio EVO in usota

omate de S

arzano DOP provola fumée, piment, olive thuile d'olive rue apres cuis
:'%;w 1 Marza «F»\,,,F.Jn oked provola, chili, b ;—:,\«,M, s, garlic, orege ) Reggiano and extra virgir ‘:,:‘\'\v:w at hrfnx,
GODO [15€]
Calzone aI San Marzano DOP con mozzarella dibufala, prosoutto cotto, salame plccanteefunghl O|IO EVO|n uscita
Calzone avec sauce tomate de ¢ arzano, mozzarella de bufflonne, jambon cuit, salamip t et champignons, huile d'olive crue apres cuisson
_alzone \' \ Marzano tomato sal \w;::;\tw,' ;7\\‘; u,,«/';:n\\iah;}r . spicy salami and mus % ooms, olive oil at the uli
RAFFAELLA CARRA [16€]
Mozzarella provola fume pepe origano, O|IO EVO e speck Alto Adige in usata

irella, provola fun \«.\

gan, huile d'olive extra vierge e ck du Tyrol du Sud crue apres cuisson

s H"""”‘* ked pro /‘* pepper, oregano, olive /;‘H and Sou \T speck at the end
LA DIVA [15€]
Mozzarella di bufala pomodonno C|I|eg|no parmlglano Gran Rlserva pecorlno romano, ongano olioEVO
‘ arellade buflo > TOME . A (e ) . !

U H;\\ ) MOZZart \;\.xhi”"v"f“ tO¢

LA DIVA FUMEE [16€]

Mozzarella di bufala affumlcata pomodorl datterini gialli, pancetta olio EVO
Mozzarella de bufflonne fumeée, tomates cerises jaunes, lard, huile d'olive

Smoked buffalo mozzarella, yellow cherry tomatoes, bacon, olive ol

MARADONA [19€] _J}

Calzone dOppIO con mozzarella di bufala salame plccante proautto cottoatocchettl provola affumicata, pepe, burro
uble calzone avec mozzarella de bufflc f‘??»’im\ juant, dés m\u ) cuit, provola fu oivre, beurre
hlzone with m falo mozzarella, spicy salami, 1 ed ham, smo k wola, pepper, butter




IL PAGNOTTO
BAGUETTE

[l Pagnotto € un panino caldo realizzato con l'impasto delle pizze,
riempito di ingredienti di eccellenza. Per questo motivo, oltre che
gustoso rlsulta essere Ieggero e dlgerlblle

emplidingredients
a,pttﬂ ison, outrml btre savoureux, il estléger et digeste

) ndwich ma Jc\\/\ 1 pizza dough, filled with ingredients of excellence.
F‘*thxsea& N, Itis tasty, light an

% Gunciie 10

PARMIGIANA

Pagnotto riempito con la parmigiana di melanzane della casa
Pain fourré ala parmigiana d'aubergines de la maison
Loaf filled witf m')” Hm, ~ggplant’'s parmigiana

CAPRESE
Pagnotto con pomodori, mozzarella orlgano basilico e olio EVO

Pain fourré avec tomates, mozz m~H n, basilic et huile d'olive

Loaf with tomatoes, mozzarella, oregano, basi o]

GODO

Pagnotto con Prosciutto d| Parma Gran Rlserva mozzarella rucola e olio EVO
Pain fourré avec jambon de Parme C : et olive

Loaf with premium Parma Ham,

BOLOGNA

Pagnotto con mortadella rucola, olive verdi, limone, scaglle d| tomino e olio EVO
Pain fourré avec mortadelle, roquette, ol rertes, citron, copeaux c no et huile dolive
Loaf with mortadella, rocke Urtmuh\ mon, tomino flakes and

PROFUMI e SAPORI

Pagnotto con verdure grigliate, mozzarella e olio EVO
Pain fourré ave 5 grillé z
Loaf with grilled:




PER CHIUDERE

DESSERT & CO.
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Dolce del giorno - Dessert du jour - Dessert of the day [6€]

Ogni giorno & quello buono per uniidea dolce. Oggi, pensiamo alla cannella; domani, ai pinoli; un altro ancora al frutto della passione.

Per ciascun ingrediente la mente attiva diverse combinazioni di senso. Non conosciamo i tuoi gusti ma i tuoi gusti tradiscono cosa & il piacere per te
Cheque jour est lebon pour une bonne idée. Aujourd'hui,on pense a lz cannelle; demain, aux pignons de pin; un autre aufruit de la passion.

Pour chaque ingrédient, lesprit active différentes combinaisons de sens. Nous ne connaissons pas vos goits mais vos golits savent ce quiest le plaisir pourvous
Every day is the good one for a sweet idea. Today, we think of cinnamon; tomorrow of pine nuts; another day of passion fruit.

For each ingredient the mind activates different combinations of senses. We don't know your tastes but your tastes knowwhat is the pleasure foryou

Pizza Golosa [12€]

Un impasto pit compatto regge un sottilissimo strato di Nutella e granelli di nocciole di Giffoni DOP
Une péte plus compacte soutient une tres fine couche de Nutella et de grains de noisette

A more compact dough holds a very thin layer of Nutella and hazelnut grains

Tiramisu della casa [6€]

Ricetta della casa con savoiardi, uova, mascarpone, caffé e cacao amaro ti donano l'energia giusta per afferrare per le corna il toro piu forte
Recette de la maison avec les savoyards, les ceufs, le mascarpone, le café et le cacao amer vous donnent 'énergie nécessaire pour attraper
le taureau le plus puissant par les cornes

Homemzade recipe with savoyards, eggs, mascarpone, coffee and bitter cocoa give you the right energy to grab the most powerful bull by the horns

Sfogliatella riccia napoletana [3€]
Chausson napolitain a base de pate feuilletée « Neapolitan pastry made of puff dough

Gelato Tartufo nero [6€]
Clace ala truffe noire au chocolat « Black truffle ice cream with chocolate

Gelato Tartufo nero affogato al caffé Kimbo [7€]
Glace a la truffe noire “noyée” au café Kimbo « Black truffle ice cream “drowned” in Kimbo coffee

Gelato Tartufo bianco al imoncello [6€]
Clace ala truffe blanche au limoncello « White truffle ice cream with limoncello

Profitterol al cioccolato con il cuore di panna [6€]
Profitterol au chocolat avec un coeur a la creme fouettée » Chocolate profitterol with a heart of whipped cream

&
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ANALCOLICO
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Acque ¢ eaux - waters

Panna liscia « plat - still

San Pellegrino gassata - petillant - sparkling
Panna liscia - plat - still

San Pelligrino gassata - petillant « sparkling

50l
50l
25cl
25cl

Analcolici freddi « Boissons gazeuses froides « Cold soft drinks

CocaCola Regular

CocaCola Zero

Aranciata Fanta

Sprite

Crodino

Ice Lipton Tea (lemon) petillant - sparkling
Ice Lipton Tea (peach) plat - still

Succi di frutta « Jus de fruits « Fruit juices
Chiedere al cameriere - Demandez au serveur « Ask the waiter

Bevande calde « Boissons chaudes « Hot drinks

Té alla rosa canina « Thé eglantier « Rosehip Tea

Té verde intenso alla menta - vert menthe intense « intense green mint
Té al miele e camomilla » miel camomille « honey and chamomile
Cioccolata calda « Chocolat chaud « Hot chocolate

Caffe - Café « Coffee
Espresso Kimbo

Doppio Kimbo

Espresso macchiato Kimbo
Doppio macchiato Kimbo
Americano Kimbo
Cappuccino

Decaffeinato Kimbo

20l
20l
20l
20l
10l
10l
10l

20 cl

25l
25cl
25l
25cl

2,9€
2,9€
1,9€
1,9€

3,1€
3,1€
3,1€
3,1€
3,4€
3,4€
3,4€

3,7€

2,5€
2,5€
2,5€
3,0€

1,5€
1,9€
1,7€
2,2€
2,5€
2,5€
1,5€



BIRRE

DAL BELGIO ETC...
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BIRRE ALLA SPINA « BIERE PRESSION « DRAFT BEER

= Blanche de Bruxelles (4,5%)

Prodotta con 40% di grano tenero, presenta un colore opalescente e una schiuma bianchissima e cremosa
Brassée a 40% de blé tendre, elle a une couleur naturellement opalescente avec une téte trés blanche et dense
Brewed using 40% soft wheat, it has a naturally opalescent colour with a very white, dense head

v

Manneken Pils (5%) bionda « blonde

Con un colore dorato brillante e una schiuma compatta, presenta un aroma finemente maltato e un bouquet floreale
Avec une couleur dorée brillante et une mousse compacte, elle aun aréme finement malté et un bouquet floral
With its striking brilliant golden colour and firm head, it presents a delicately malted floral nose

BIRRE IN BOTTIGLIA « BIERE « BEER

Peroni Nastro Azzurro (5,1%) blonde [3,9€]

Una birra Pils dagli aromi sottili per I'estate. Birra premium italiana dal carattere finemente frizzante
Une biére Pils aux aromes subtils pour I'été. Biere italienne premium au caractére finement pétillant
A Pils beer with subtle aromas for the summer. Premium Italian beer with a finely sparkling character

Belgian Kriek (3,5%) blonde [4,9€]

25cl
33l
50cl

25cl
33l
50 cl

3,2€
3,9€
5,5€

3,2€
3,9€
5,5€

Seguendo un principio originale sviluppato dal Birrificio Lefebvre, & fabbricata a partire da una miscela di birra bianca e succo di frutta
Suivant un principe original mis au point par la brasserie Lefebvre, elle est fabriquée a partir d'un mélange de biére blanche et de jus de fruits
Following an original principle developed by the Brasserie Lefebvre, it is blended from white beer and fruit juice

Blanche de Bruxelles rosé (4,5%) rosé « pink [4,5€]

Di un vivo color pompelmo rosa, sorprende con un retrogusto leggermente acidulo e velatamente zuccherino

De couleur pamplemousse rose vif, elle est surprenante avec un arriére-goUt légerement acide et légérement sucré
With its pink grapefruit colour, it is striking for its slightly acidic, delicately sweet taste

/"L\
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BIRRE IN BOTTIGLIA - BIERE « BEER

Floreffe Blonde (6,3%) blonde [5,2€]

Birra d'abbazia chiara dorata e leggera ed aromatica con aromi maltati, di caramello e fruttati con bouquet di banana o ananas
Biere d'abbaye dorée légére et aromatique aux aromes maltés, caramels et fruités avec un bouquet de banane ou d'ananas
Alight, golden abbey pale ale, with a complex aroma blending malt, caramel and notes of fruit such as banana or pineapple

Floreffe bruna (6,3%) brune « brown [5,2€]

Birra d'abbazia, "leggera’, dal colore scuro e riflessi rossi, con aromi di caffé, cioccolato, liquirizia, anice e note di frutta bianca
Biere dAbbaye, "légere’; de couleur sombre et aux reflets rouges, aux ardmes de café, chocolat, réglisse, anis et notes de fruits blancs
Alight, brown abbey ale with a deep colour with red reflections, chocolate, coffee, liquorice and aniseed aromas, and white fruit notes

Barbar Blonde (8%) blonde [6,2€]

Dal colore biondo intenso conschiuma vellutata, rilascia unaroma intenso di miele, accompagnato da note floreali, spezie e agrumi
D'une couleur blonde intense a la mousse veloutée, il dégage un ardme intense de miel, accompagné de notes florales, dépices et dagrumes
Deep blonde in colour, its creamy head gives off a powerful aroma, scented with honey and floral, spicy and citrus notes

Barbar Bok (8,5%) brune « brown [6,5€]

Scura, doppio malto, ha della Barbar bionda la ricetta originale a base di malto, grano tenero e miele

Sombre, double malt, elle a la recette originale de Barbar a base de malt, de blé et de miel

A solid and expressive brown ale, it's inherited its original recipe, based on malt, soft wheat and honey, from its famous big sister

4

Bionda dai riflessi ramati con una schiuma abbondante, € unaricetta segreta brassata realizzata in occasione del matrimonio di Paul Lefebvre
Blonde aux reflets cuivrés et a la mousse abondante, c'est une recette brassée secréete créée pour le mariage de Paul Lefebvre
Blonde with copper reflections, topped with a generous head, it derives from a secret batch brewed for the marriage of Paul Lefebvre

& Ed

Hopus (8,3%) blonde [6,5€]




ALCOLICI

TO WARM UP
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Vini Bicchiere Bottiglia
Selezione Premium di vini italiani

Bianco « blanc « white 8,0€ 26€
Rose 9,9€ 36€
Rosso « rouge - red 8,0€ 26€
Bianco frizzante - blanc petillant - white sparkling 9,9€ 36€
Prosecco 7,0€ 25€
Superalcolici « Spiritueux e« Spirits  Alcohol Price
Limoncello di Amalfi 30,0% 5,0€
Aperol Spritz 10,0% 8,0€
Cinzano Rouge 14,4% 7,5€
Martini Blanc 14,4% 7,5€
Campari 25,0% 7,5€
Amaro Montenegro 23,0% 4,0€
DiSaronno 28,0% 4,0€
Amaro Averna 29,0% 4,0€
Jagermeister 35,0% 4,0€
Sambuca Vaccari 38,0% 4,0€
Fernet Branca 39,0% 4,0€
Vodka Smirnoff 37,5% 4,0€
Jack Daniels Bourbon 40,0% 4,0€
Zacapa Rhum 23 yr 40,0% 8,0€
Grappa bianca 40,0% 5,0€

Grappa barricata 40,0% 6,0€




